HOTEL / RESTAURANTE

ARROSA

No hay amor mas sincero
que el amor por la comida

George bernard Shaw



MENU DEGUSTACION
Entrante
¢ Foie Gras Malvasia

Primer plato (individual)

e DELICIAS DE LA BARROSA
* Flan de Esparragos con Salsa de Pimiento del Piquillo
e Muslitos de codorniz escabechados
e Tostada de Cebolla Confitada con Jamon de Pato
e Rollito de Pasta Brick
* Revuelto de Hongos
e Croqueta de Manzana

Para compartir
‘e Ensalada de Frutas con Jamon de Pato
Segundo plato (a elegir)

* Muslo de Pato a la Naranja

* Magret de Pato a la Barbacoa

e Solomillo de Cerdo con Hongos y Trufas
e Pacalao al PilPil

Postre de la casa

* Pan, vino de la casa, agua y café

_ OPCINAL
= Tosta de Foie a la plancha + 5 €



PARA PICAR

®  JamOn IDErICO .......ceeeeeririeiectee et 16,00 €
¢ Embuatidos de Ig Zona Castrios ..dnbuarimmss 12,00 €
®  Queso Trufado .......o.oueeeeeeeeeeeeeeeeeee e 9.00€
* Croquetas de Jamon Caseras (Unid.)..........c.cc.ccoveveriveiennnns 1.00€
* Croquetas de Manzana Caseras (unid.)...........ccccceverrennnee 1.00€
e Tosta de Foie (Unid.) .......ccovvvererevereveerereerererecnesreneseennne 6.00€
* Tosta de aguacate con anchoa (unid.).........c.cecoeveurierennee 1.00€
* Rollitos de pasta brick {umid.).......cu s 1,00 €
e Pimientos rellenos (unid.)...........cccevvveveriicrennineenenns 1.50€
* Foie con mango y caramelo (salado)...........c.ccccevuenee. 6.00¢€
wo oAl Al s snammmmmmemsruResEEe 16,00 €
T S W L T P 18,00 €
& Almiejaed la Masieid uasmmianmanmmennan s 18,00 €
* Colitas de Cigala al jillo ..........coeeecerinvecrrmnrcrricieeceeene. 16.00 €
s Chipirories a'la Plancha eon AHOH w.ouismmaiwiswna 1200 €
* Chipirones a la Andaluza ............ccocovevereccennnnicene 1200 €
S Puilpo a L Gallegn ..o hvummmausnimsman s 18,00 €
* Ensalada de frutas con jamon de pato .................... 10,00 €
* [Ensalada templadacon foie y queso de cabra ......... 10.00 €
* Revuelto de Boletus .........cccooeieeeercieieiiiiieeercieievcenae 12,00 €
* Revuelto de Esparragos Trigueros y Gambas ................. 10.00 €
* Revuelto de Moreilla de Burgos con Pasas ..................... 10,00 €

* Racion de pan por persona ........ LOO €
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Primeros platos

o Delicias de 1a Barrosa ............ccccveeiecinieiicineiiececeeceeeeese s 12,00 €
s Entremeseside JaiCasa ... 12,00 €
s Sopaide Pescado ..o o 8,00 €
* Alubias Blancas con Oreja y ChOriZo ..., 8,00 €
¢ Paella(PORENCARGO) .o 10,00 €
» Pasta Fresca Salteada con Gambas ...........ccccoeeioiiciicniiinininnn. 10,00 €
BT T (V1 e e e e i e S St e 8.00 €
¢ Macarrones'o Espaguetis.. ... o o e 800 €
¢ (Calabacin Relleno de MariSeo ............cccceoevieieriivevecriniiiienieieriereciennne 10,00 €
* Alcachofas Salteadas con Langostinos y Salsa de Almendras ........ 12,00 €
o EnsaladillaiRusa 8,00 €
* Verduras a la Plancha .............ccocooooionccceeeeeeece e 10,00 €

Esparragos verde plancha

Ccon queso crema y nueces
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~Segundos platos

Carnes

Chuletag de Cordero . 16,00 €
Filete de TOrNEra .........ccucuieemrerceriicectreicsie et 10.00 €
| E o1 R e e e el et et o 18.00 €
Chirleton v o 28,00 €
Lomode Cerdo - 8.00 €
S6CIELO A6 COrdo ......ccuiieicciicnieecect ettt 10.00 €
A N dioas AR PR e Vo 8.00 €
Magret de Pato ala Barbacoa ... sinnnvnain s o 1.00 €
Muslode PatoalaNaranja .o 16,00 €
Solomillo de Cerdo con Hongos y Trufas ... 16.00 €

Solomillode lemera e e e 28.00€

Pescados
Merluza a la Plancha ... 14,00 €
Merhiza a la Romana 16,00 €
Metluza a Ja Vaseaoi . <o i i s it s 17,00 €
Bacalan Al PPl s it on et 12,00 €
Lubina al Horno / Dorada ............c.cocovueevereenevcrecerinneneeerenensensiesennes 12,00 €
................................................................................................. 14,00 €
12,00 €



Postres caseros

e [lan de Huevo
e [lan de Café
 Natillas 400€
 Cuajada

e Tarta de Queso

e Mousse de Chocolate

* Sorbete de Limon y Pina

e Arroz con Leche

e Postre de Leche con Frutas del Bosque

Fruta de temporada

s Plezade B mIta o 200€
Helados

e Magnun, Corneto y similar ... 3.00€

o DOl e SaDOras e 300€



