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No hay amor mas sincero
que el amor por la comida

George Bernard Shaw



MENU DEGUSTACION

Entrante
¢ ['oie Gras Malvasia
Primer plato (individual)
¢ DELICIAS DE LA BARROSA
Flan de Esparragos con Salsa de Pimiento del Piquillo
Muslitos de Codorniz Escabechados
‘Tostada de Cebollita con Aguacate y Anchoa
Rollito de Pasta Brick
Revuelto de Hongos
Croqueta de Manzana

Para compartir
¢ [nsalada de Frutas con Jamon de Pato
Segundo plato (a elegir)
Muslo de Pato a la Naranja
Magret de Pato a la Barbacoa

Solomillo de Cerdo con Hongos y Trufas
Bacalao al Pil Pil

Postre de la casa

* Pan, vino de la casa, agua y café

OPCIONAL
Tosta de Foie a la plancha + 5 €



PARA PICAR

o Jamon Ibérico 16,00 €
o Embutidos de la Zona Caseros ..............ccccoceeveuneneee 14,00 €
e Queso Trufado 10,00 €
o Croquetas de Jamon Caseras (unid.)...............ccooeevveeen. 1650€
o Croquetas de Manzana Caseras (unid.)....................... 150 €
o Tosta de Foie (unid.) 6,00€
o Tosta de Aguacate con Anchoa (unid.).........cc....coeeees 200E

¢ Rollitos de pasta Brick (unid.)
o Pimientos Rellenos (unid.).... 0
o Foie con Mango y Caramelo (salado)......................... 8,00€

o Gambas al Ajillo 17,00 €
e Gambas a la Plancha 20.00€
o Almejas a la Marinera 20,00 €
o Colitas de Cigala al Ajillo ...........ccccoovevveviiiinciiiiciis 18.00€

« Chipirones a la Plancha con Alioli .14,00€
o Chipirones a la Andaluza ... .. 1400€
e Pulpo a la Gallega 18,00€
o Ensalada de frutas con Jamon de Pato .... 1,00 €
o Ensalada Templada con Foie y Queso de Cabra .. 1200 €

Revuelto de Boletus 1400 €
11200 €
..1200€
1200€

*Racion de pan por persona ........ 100€



Primeros platos

¢ Delicias de la Barrosa 14,00 €
* Entremeses de la Casa 14,00€
* Sopa de Pescado 10,00 €
* Alubias Blancas con Orgja y ChOrizo ............cccooevvvcinnnneeee 10,00€
¢ Paella (POR ENCARGO) 12,00 €
¢ Pasta Fresca Salteada con Gambas .............ccccovuevevruennne. 12,00€
* Canelones 10,00 €
* Macarrones o Espaguetis 9,00€
¢ (alabacin Relleno de Marisco 12,00 €
* Alcachofas Salteadas con Langostinos

y Salsa de Almendras 12,00 €
* Ensaladilla Rusa 10,00€
* Verduras a la Plancha 12,00 €

1200 €




Segundos platos

Carnes
Chuletas de Cordero

Filete de Ternera

« Entrecot (300 g/ 400 g) 20.00€
o Chuleton (900 g / 1kg) 35.00€
* Lomo de Cerdo 10,00€
« Secreto de Cerdo 12,00€
* Albondigas Caseras 10,00 €
» Magret de Pato a la Barbacoa 156,00 €
 Muslo de Pato a la Naranja 16,00 €
* Solomillo de Cerdo con Hongos y Trufas ...........cc..ccccovuvnriun 14,00 €
¢ Solomillo de Ternera 28.00€
Pescados
* Merluza a la Plancha 15,00€
* Merluza a la Romana 16,00 €
* Merluza a la Vasca 19,00 €
* Bacalao al PilPil 14,00€
* Lubina al Horno / Dorada 14,00€
* Rodaballo 16,00 €

Chipirones Plancha o Andaluza 14,00 €




Postres

Postres caseros

Flan de Huevo
Flan de Café
Natillas 5,00€
Cuajada

Tarta de Queso

Mousse de Chocolate

Sorbete de Limoén y Pina

Arroz con Leche

Postre de Leche con Frutas del Bosque

Fruta de temporada
Pieza de Fruta 3.00€

Helados

Magnun, Corneto y similar
Bolas de Sabores
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